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e INDISCHES RESTAURANT o

LECKERE GERICHTE
FRISCH ZUBEREITET

Ravensberger str 14

g 33824 Werther

@ 05203 20 39 383

Ay N
www.royalindisches.de

SCAN MICH |
ONLINE SPEISEKARTE | []

Lieferung &
--
oo

Abholung

Speisen
im Haus

OFFNUNGSZEITEN

Montag
11:30 - 14:30 Uhr 17:00 - 22:00 Uhr
Dienstag
RUHETAG
Mittwoch - Freitag
11:30 - 14:30 Uhr 17:00 — 22:00 Uhr

Samstag
16:00 - 23:00 Uhr

Sonntag
12:00 — 22:00 Uhr
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Papadam 2,90 € “‘%%?” 6 Butter Naan

Dunner Knoblauchfladen aus Linsenmehl, mit Butter

serviert mit 2 Dips nach Wahl
(Mango & Minze) Garlic Naan

mit Knoblauch

g Dal Suppe (Linsen) - vegan 4,00 € Onion Kulcha

Traditionelle indische Linsensuppe, gefillt mit Zwiebeln

fein gewdrzt nach indischer Art.

Peschwari Naan
@ Samosa (2 Stl']ck) 5 90 € mit hausgemachtem Kase,
’

Kokos und Rosinen
Gefiillte Teigtaschen mit

Kartoffeln, Erbsen und Zwiebeln,

serviert mit 2 Dips AlOO KUICha
(Mango & Minze) gefullt mit Kartoffeln

- Paneer Kulcha
Gemuse PakOI'a - Vegan gefillt mit hausgemachtem Kése

Frische Gemiise mit

Kichererbsenmehl frittiert Chili Naan(schdrf)

. eflillt mit hausgemachtem Kdse,
Chicken Pakora J 9o 7
A ) . Kartoffeln und Chilischoten J
Hdhnchenstreifen mit

Kichererbsenmehl frittiert .
Methi Kulcha
Paneer Pak()l'a gefiillt mit Bockshornklee

Hausgemachter Kése mit
Kichererbsenmehl frittiert

Keema Kulcha

Onion Bhaii gefullt mit gehacktem
Zwiebelringe mit Lammfleisch
Kichererbsenmehl frittiert

W
3%
) SPEZIALNACH ] ALLERGENE
¥ L
1. SGRungsmittel \ W U N SC H / 1. A enthdlt glutenhaltiges Getreide

2. stabilisator E414 o0 eno (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel etc.)
3. Antioxidationsmittel AS 2. Centhalt Eier oder Eiererzeugnisse
4. Farbstoff Gerlchte quf Wunsch 3. G enthdlt Milch oder Milcherzeugnisse
5. Gerbstoff ‘ scharf oder mild zubereitet. 2. Fenthalt Fisch
6. Séuer i 5. Sct ite oder deren
Bitte frqgen Sie unser Team (Mandeln, Haselniisse, Cashewniisse,
o 1 Pistazien, Walnusse, Pekanniisse, Macadamia,
nach lhrer Schérfe! Queenslandniisse etc.)
e e e £ ” 6. Vegan [ Ohne tierische Produkte
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SALATE
DRESSING AUSWAHLEN:

Joghurt Dressing | Italienische Dressing |  French Dressing

Chicken Tikka Salad

mit eingelegtem Hahnchenbrustfilet im Lehmofen gegrillt,
Champignons und Zwiebeln, dazu Naanbrot

Paneer Tikka Salad

mit hausgemachtem Kdse, gegrillt im Lehmofen,
Paprika und Zwiebeln

Gemischter Salat (klein)

Gurken, Tomaten, Mais, Paprika und Zwiebeln

Gemischter Salat (groR)

Gurken, Tomaten, Mais, Paprika und Zwiebeln

Bombay Aloo ﬁ Vegan

Kartoffeln mit frischen Tomaten, Zwiebeln und Ingwer in Curry-Sofe

Dal Makhni ﬂ Vegan

schwarze Linsen in fein gewdrzter CurrysoRe

Dal Tal‘ka ﬂ Vegan

gelbe und rote Linsen mit frischen Tomaten, Bockshornklee,
Ingwer und Knoblauch

Channa Masala ﬂ Vegan

(Kichererbsen mit Tomaten, Ingwer, Knoblauch und
orientalischen Gewtirzen

Mixed Vegetables @ vegan

Frisches Gemuse in CurrysoRe

Palak Paneer (pikant)
Spinat mit Kréutern und exotischen Gewurzen und
hausgemachtem Kéasewdurfeln

Paneer Tikka Masala

Eingelegter hausgemachter Kdse, gegrillt im Lehmofen,
mit frischen Tomaten, Zwiebeln

Alu Gobi Masala (pikant) 4

mit frischem Blumenkohl, Kartoffeln, Zwiebeln, Ingwer und
Knoblauch | Mittelscharf

Vegi Kofta

Hausgemachte Gemusebdlichen aus Kartoffeln, Erbsen und Zwiebeln,
verfeinert mit frischen Kréutern, Ingwer und Knoblauch.
in einer aromatischen Currysofe.
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Chicken Curry

Hahnchenbrustfilet in CurrysofRe

Chicken Madras (scharf) j

Hdhnchenbrustfilet in Madrassofe mit frischen Champignons,
Kokosmilch und Ingwer

Chicken Saag

Hdhnchenbrustfilet mit Spinat und verschiedenen Krautern

Mango Chicken

Hahnchenbrustfilet mit frischer Mango-Currysofe

Chicken Korma

Hdahnchenbrustfilet in einer milden KormasoRe
und Mandeln

Methi Chicken

Hahnchenbrustfilet mit Bockshornkleeblattern
und verschiedenen Gewlrzen

Chilli Chicken (schart)

Hahnchenbrustfilet mit frischen Paprika,
Zwiebeln und Chilischoten

Butter Chicken

Eingelegtes Hahnchenbrustfilet gegrillt im Lehmofen,
in Tomaten, Butter und Curry-Sahnesofe

Balti Chicken

Hdhnchenbrustfilet gebraten mit Koriander-Samen,
Ingwer, Paprika und Zwiebeln

Chicken Tikka Masala

Eingelegtes Hdhnchenbrustfilet, gegrillt im Lehmofen
mit frischen Tomaten, Ingwer, Knoblauch,

Chicken Sabji

Zartes Hahnchenbrustfilet mit frischem Gemuse,
Ingwer, Curry und frischen Kréutern
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Lamm Curry (pikant)

Lammfleisch in Currysofe

Lamm Vindaloo (scharf) &

Gebratenes Lammfleisch mit Kartoffeln und orientalischen
Gewlirzen in Currysofe zubereitet

Lamm Bhunna (scharf) j

Zartes Lammfleisch mit frischen Paprika und Zwiebeln

Lamm Saag (pikant)

Lammfleisch mit Spinat und verschiedenen Krdautern

Lamm Korma (miia)

Lammfleisch in einer milden Kormasofe und Mandeln

Lamm Tikka Masala

Eingelegtes Lammfleisch, im Lehmofen gegrillt
mit frischen Tomaten, und Ingwer

Lamm Sabji
Zartes Lammfleisch mit frischem Gemtise, Knoblauch
Ingwer, Curry und frischen Kréutern

FISCH SPEZIALITATEN

Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert

Fisch Curry (pikant)
Gebratenes Seelachsfilet nach einem nordischen Rezept
mit verschiedenen Gewdrzen in Currysofie

Fisch Mango Curry (miia)
Gebratenes Seelachsfilet mit frischer Mango
in CurrysoRe

Fisch Jalfrezi (pikant)
Seelachsfilet in einer ausgewogenen Mischung aus
Gewlirzen, Zwiebeln, Paprika und orientalischen Gewurzen.
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“[ BIRYANI-SPEZIALITATEN )

Vegetarisch Biryani

Frisches Gemuse, Cashew, Mandeln, Kokos und Rosinen

Chicken Biryani

H&hnchenfleisch, frisches Gemuse, Cashew, Mandeln, Kokos und Rosinen

Lamm Biryani

Lammfleisch, frisches Gemuse, Cashew, Mandeln, Kokos und Rosinen

Shrimps Biryani

Cocktailshrimps, frisches Gemuse, Niissen und Rosinen

Hyderabadi Biryani

Lammfleisch, Hdhnchenfleisch, frisches Gemuse, Mandeln, Kokos und Rosinen

Ente Masala

Ente in Currysof3e mit Erbsen, Kartoffeln, Tomaten und Zwiebeln

Ente Madras (schar) 4

Ente in Curry-Kokosnuss-Sof3e Madras

Ente Jalfrezi

Ente mit frischen Champignons, Paprika, Zwiebeln und Tomaten

Ente Korma

Ente in einer milden KormasofRe und Mandeln

Ente Curry

Ente in Currysobe
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Alle Spezialitaten werden mit Sofle und Naan serviert
und im Lehmofen gegrillt.

Chicken Tikka (pikant)

Eingelegtes Hdhnchenbrustfilet mit
Ingwer, Knoblauch und Tandoori-Gewiirzen

Seekh Kabab (pikant)

Hackfleischrollen (Lamm- und Hé&hnchenfleisch)
vom Spief aus dem Lehmofen

Chicken Malai Tikka

Zartes Hahnchenbrustfilet eingelegt in einer
Ingwer-Joghurt-Kardamom-Marinade, serviert
auf einer heiBen Platte

Chicken Seekh Kabab

Gehacktes Hahnchenbrustfilet abgeschmeckt mit
aromatischen Gewiirzen, serviert aus dem Lehmofen

“  FUR KINDER

Pommes

Knusprige Pommes Frites

Piraten Essen

Chicken Nuggets mit Pommes

Mickey Maus

Mango Chicken mit Basmatireis

Réuberteller

Chicken Korma mit Basmatireis

Reispudding mit Mandeln und
Kardamom verfeinert

Gulab Jamun
Milchbdllchen in Zuckersirup
mit Rosenwasser
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Chardonnay (trocken)
Pinot Grigio (trocken)

Grauburgunder (trocken)

Weissburgunder QbA (trocken) 6,50 €
oo
5[ OFFENE WElsswleE:j%

(025) (0,51
@ Chianti

6,50 € 11,50 €
6,50 € 11,50 €
@ Lambrusco
Primitivo

0088

6,50 € 11,50 €
6,50 €

=

| Kmmbacher

(0,51)

11,50 €
11,50 €
11,50 €

11,50 €

5[ GETRANKE

Mineralwasser

@ Glasflaschen Cola / Cola Light
(0,331) 3,50 €

&

Fanta / Sprite / Cola Zero
(0,331) 370€ T |z

@ Zitronenwasser

(0,41) 3,70 €
(Hausgemachtes frisches
Zitronenwasser mit / ohne
Kohlensdure)

i
A B
. Mint Lemonade _
(0,41) 3,70 €

Frische Minze, Zitrone,
Soda und Rohrzucker.

@ Apfelschorle I/l

(0,21) 250€ |
(0,41) 6,50€ -~ Qi
b

@ Orangensaft

(0,2]) 2,80 €
(0,41) 4,20 €

@ Ginger Ale 3,50 €

Lassi salzig

Erfrischendes indisches
Joghurt-Getrank mit Salz

SiiRRe Lassi
Erfrischendes indisches
Joghurt-Getrank mit Zucker

Mango Lassi

Erfrischendes indisches
Joghurt-Getrank mit Mango
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Gruner Tee

Tasse Kaffee
Milchkaffee
Ingwer Wasser
Espresso

Friichtetee

Sambuca 2¢cl 2,50 €
Wacholder kisker 2¢l 2,50 €
2cl 2,50 € <
2¢l 2,50 €
Jim Beam 2cl 2,50€
Ballantine's scotch whisky 2¢cl 2,50 €

Aperol Spritz

(Aperol, Prosecco, Soda, Orange)

Lillet- Rosé Tonic
(Lillet Rosé, Tonic Water, Orange)

Campari
orange/Mango/Soda

S
>
@
D
%
®
©
02
©
®
®
©
©
©
®
i
iy

L

e




	Page 1
	Page 2
	Page 3
	Page 4
	Page 5
	Page 6
	Page 7
	Page 8
	Page 9

